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LA SOSTA DI VIAGGIO
CALDAECROCCANTE

LASCHIACCIA TOSCANA DEBUTTASULLATERRAZZADIPORTANUQOVA

ROCCOMOLITE macheioaborro. Amandoil prosciutto crudo
toscanoper lasuarusticita e perchésipuotagliare
conil coltellocomeil jamoniberico, erotentato,
fralemoltepropostedi Tosca (cene sonoanchedi
vegetarianeedolci), daunaschiacciacon
prosciuttocrudoDope patédifegatini. Maho

averaschiaccial’éfragrante, caldae
croccante” recitala pubblicita di Tosca, il
nuovopuntovenditadellaschiacciata
toscananellaterrazzadedicataalla

ristorazionedi PortaNuova. ’hoprovata

sabatoscorsoe per una voltadevo

ammetterechenonsitrattadi pubblicita
i g NN EVOlE, la sChiacciatami & sembrata

pensato chemi sarebbe piaciutosolo conil
prosciuttoosoloconil patédifegatinieho
rinunciato, anche se penso cheavrebbero
facilmenteaccoltolamiarichiesta: il personalemi

averelecaratteristichedelloslogan. Annidi
vacanzeall'isolad’Elbaea Capraiamihanno
portatoad apprezzarela “schiaccia”, madevo
direchetalorain certiforni toscanila trovi quasi
spaccadenti: questami ésembrata“giusta” per
esserefarcita, Cercavoungustonon abitualein
Piemonte cosi ho puntato sulla “fiorentina” conla
finocchiona, che ¢il salametipicoamatopare
anchedaMachiavelli, fatto con carne dimaiale,
semidifinocchio e vinorosso. Basta pocoper
sentirsiin Toscana. Hoapprezzato lasemplicita
deltutto: ormaiimaghidei lievitatinonsi
sognanodidartiun paninoo unafocacciaconun
soloingrediente, sivadaitre oquattroinsu,
creandodei pasticci disapore chemolti adorano

ésembratomolto gentile. Eroanchetentatodi
abbinarelaschiacciaconuncalice di Chianti,
giustoperrispettareilgeniusloci. Mapoimi é
venutoinmentelacanzone “Vendocasa” dei Dik
Dik che scandiva “un panino, unabirraepoi...”e
hooptatoperunabirrabionda. Lascelta eampia
perchéil marchio Tosca produce anchebirre
artigianali. Diciamoche laterrazzadella
ristorazionediPortaNuovahamoltodei “non
luoghi” teorizzati daMarc Augé, perd conuna
schiacciatacaldaecroccanteeunabirra, inattesa
diprendereo perdereuntreno(chissasepartealle
7,40?) ti puoi anchesentire un Principe giusto per
nondimenticare Machiavelli. Ps perschiacciae
birrahospeso 11 euro.—

Pochi
ingredientima
diqualita:la
schiacciadi
Tosca, nel
nuovo spazio
diPorta Nuova,
si distingue per
| lasemplicita
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Dove gustare la “russa” in citta
Rosada Leputrelle Gastronomia 1921 Rabezzana
“All'antica” informadi Unabuonaerustica Duetipidiinsalate russe Dallagastronomia

mattone (congelatina)
ecuoredifilettidi
tonno. ViaMagenta, 10

L'insalata
pil amata
dai piemontesi

Pleio®
T

insalatadallo chef
pugliese Blonda.
Via Valperga Caluso, 11

Un’insalata russa perché creata dai cuo-
chidi casaSavoia perlozardiRussia invi-
sitaalla ReggiadiVenaria, unendo le ver-
dure degli orti con una salsa originaria-
mente a base di panna o forse perché la
sua versione internazionale piti celebre &

Giustetto all'osteria.
Via$S. Francesco d'Assisi
23 eviaMonferrato 20/b

eunaOlivieh dall'lran:
lagastronomiadal
mondoinviaBava24/C

CasaVicina
Cuoredimousse al tonno
concracker dimezza
sfoglia e chips diverdure
essiccate da Green Pea

P'insalata Olivier dal cuoco russo di origini bel-

ghe, Lucien Olivier, chef nell’800 del’Hermi

a Mosca, Secondo altri, invece, da rossa, rusa in

piemontese, perché con la barbabietola. A Torino
c’e 'imbarazzo della scelta su dove gustarla. Le

_ preferite? Rosada, Rabezzana, LePutrelle.
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